
No dubtis en parlar amb l’equip sobre possibles intoleràncies o al·lèrgies.  

Ostres Fine Claire n.2 fregides, gel de vinagreta cítrica  13

Millefeuille de pa, pebrots marinats, sardina fumada, mantega de julivert 4,5 unitat

Volta Parmigiana, crema d’albergínia, maionesa de tomàquet confitat, pesto 10

Selecció de formatges i embutits, mermelada i pa 12

Ou ecològic, espàrrecs, escuma de parmigiano 12

Black Angus roast beef, mizuna, comté, salsa gribiche 14

per començar la ruta

Tàrtar de corvina, cogombre, alvocat, tàperes, remolatxa 13

Carpaccio de porro fumat, pols de regalèssia, pebrot vermell, salsa d’anxova 11

Tàrtar de vedella, salsa de tonyina, rave, tàperes 14

cru

Carxofa fregida, escuma de festuc, formatge Mahón 10

Cuscús de coliflor, verdures mixtes, poma marinada, iogur, caviar de cítrics  13

Amanida verda Volta, textures de verdures de primavera 13

Amanida de tomàquets, nectarines, halloumi, avellanes, vinagreta de mel i mostassa 12

Amanida Volta de remolatxa, gorgonzola, nous 13

Km 0

Ossobuco, moll, apionabo 25

Ribeye, puré de trufa, pebrot del padró 10/100g

Coll de xai, crema de topinambur, carxofes rostides, faves 26

Lluç glaçat, miso, mel, pastanagues, salsa d’anet i llimona 23

Peix de mercat a la brasa (mín. 2 persones) Preu de mercat

Raviollini, ricotta, pèsols, menta, brou de pecorino 19

Tagliolini, crema de musclos, porros, llimona 20

mar i terra

Cistella de pa 3,5
Pa de Vilamala, focaccia casolana, oli d’oliva verge extra Finca La Gramanosa


