
Venison fillet, pumpkin, black cabbage, juniper & cocoa jus

Raviolo plin, fondue de queso toma, trufa blanca

Torrija “Volta”, helado de mascarpone, crema inglesa

Chocolate, avellana, naranja

Corvina, velouté de hinojo, crema cítrica, aceite de albahaca

Tartar de pez limón, aguacate, fruta de la pasión, tapioca crujiente

Alcachofa confitada, espuma de parmesano, bottarga

Arancino de sepia negra, provola ahumada

Crujiente de polenta, stracciatella, ’nduja, miel

Cigala cruda, lima confitada, gelatina de gin tonic

CARNE

POSTRES

PESCADO

ENTRANTES

PLATO INTERMEDIO

COCKTAIL de BIENVENIDA

Feel free to let the team know about any intolerances or allergies.

190€


