
MENÚ
DE

FIN DE AÑO

31.12.2026



CÓCTEL DE BIENVENIDA APERITIVO
Vodka, Campari, mandarina e hinojo silvestre

ATTO I
AMUSE BOUCHE

Mini arancino de azafrán y provola ahumada

Mini arancino allo zafferano, provola affumicata

Tartaleta de gamba roja, limón y pesto

Tartelletta gambero rosso, limone, pesto

Crujiente de polenta, mousse de mortadela y pistacho

Polenta croccante, mousse di mortadella, pistacchio

ATTO II
ENTRANTES · PARA COMPARTIR

Vitello tonnato, alcaparras fritas y jugo de carne

Vitello tonnato, capperi fritti, fondo bruno

Alcachofa a la brasa, crema de parmesano y guanciale crujiente

Carciofo alla brace, creama parmigiano, guanciale croccante

PLATO INTERMEDIO
Agnolotti del Plin de boletus, mantequilla, salvia y trufa negra fresca

Agnolotti del Plin, burro, salvia, tartufo nero fresco

ATTO III
PESCADO

Filete de lubina a la parrilla, caldo al azafrán, guisantes del Maresme y almejas

Filetto di branzino alla griglia, guazzetto allo zafferano, piselli del Maremsme, vongole

CARNE
Cuello de cordero cocinado a baja temperatura, crema de tupinambo, radicchio y salsa de

Montepulciano d’Abruzzo

Agnello a bassa temperature, crema topinambur, radicchio, salsa al Montepulciano d ‘Abruzzo

POSTRES
Panettone Volta, salsa de chocolate negro y helado de almendra

Volta panettone, salsa al cioccolato fondente, gelato alla mandorla

DESPEDIDA DEL AÑO
Copa de cava y uvas

150€
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DE

FIN DE AÑO

31.12.2026

VEGETARIANO



CÓCTEL DE BIENVENIDA APERITIVO
Mini arancino de azafrán y provola ahumada

Mini arancino allo zafferano, provola affumicata

Tartaleta de ricotta, limón y pesto

Tartelletta di ricotta, limone, pesto

Crujiente de polenta, mousse de aceituna negra y pistacho

Polenta croccante, mousse di olive taggiasche, pistacchio

ATTO I
ENTRANTES · PARA COMPARTIR

Carpaccio de remolacha, naranja, salsa de almendras, alcaparras fritas y eneldo

Sedano rapa arrosto, ,arancia, crema alle mandorle, capperi fritti, aneto

Alcachofa a la brasa, crema de parmesano

Carciofo alla brace, creama parmigiano

PLATO INTERMEDIO
Agnolotti del plin de porcini, mantequilla, salvia y trufa negra

Agnolotti del Plin, burro, salvia, tartufo nero fresco

ATTO II
PRIMER PLATO

Lasaña de patata y puerro, bechamel de azafrán

Lasagna di patate e porri, bechamelle allo zafferano

SEGUNDO PLATO
Apionabo asado, glaseado de Montepulciano d’Abruzzo, radicchio a la brasa y

avellanas tostadas

Sedano rapa arrosto, glassato al montepulcoano d’Abruzzo, radicchio alla brace, nocciole tostate

ATTO III
POSTRES

Panettone Volta, salsa de chocolate negro y helado de almendra

Volta panettone, salsa al cioccolato fondente, gelato alla mandorla

DESPEDIDA DEL AÑO
Copa de cava y uvas

150€
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MENÚ INFANTIL



ATTO I

ENTRANTES
Croquetas de jamon, mayonesa de tomate

ATTO II

PLATO PRINCIPAL · A ELEGIR
Ravioli del plin, mantequilla y salvia

Lubina a la plancha, patatas nuevas

ATTO III

POSTRES · A ELEGIR
Sorbete

Helado

30€
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